LESEKUCHEN

Keine Weinlese ohne Lesekuchen.

250 g
250 g

1 Pk
2

1 EL
500 g
1 Pk
150 g
2 EL

Margarine

Zucker (Mamas nimmb hiev immev einv blein binacher, wenigev)
Vanillezucker

Eier (am Beaten die van Vaglen)

Lebkuchengewlrz

Mehl

Backpulver

gemahlene NUsse

Kakao

1/8 - 1/2 L Milch
1/2 Tasse GlUuhwein

40 Minuten bei 150 °C Umluft backen. Am besten mit Zuckerguss und bunten

Streuseln.

ps Anu beatens achmeckt den
Learbuchers nachs dew
Weinkeoe dinebt im
Weinberg.

- DA SIND SICH ALLE EINIG



